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Anmalan avser
O Ny livsmedelsanlaggning eller dgarbyte O Andring av verksamheten
(féréndring av organisationsnummer/personnummer riknas som &gar- (till exempel forandring av sortiment, utokning av verksamheten
byte) eller ombyggnad av lokal)

Sokande/verksamhetsutovare

Foretagets/bolagets namn Organisationsnummer/personnummer
Postadress, s6kande/verksamhetsutdvare Postnummer och ort
Faktureringsadress (om annan an ovanstaende) Postnummer och ort

Referensnummer eller liknande

Typ av verksamhet

O Restaurang, café, catering, butik m m O Grossist, matmaklare m m

O Industriell tillverkning O Annat:

Verksamheten/fastigheten

O Fast lokal i byggnad 0O Talt/marknadsstdnd [ Fordon — registreringsnummer:...................

Dricksvatten som anvands i verksamheten kommer fran:

O Kommunal vattentakt 0O Enskild vattentakt

Verksamhetens namn

Verksamhetens besdksadress Postnummer och ort
Fastighetsbeteckning Kontaktperson
Telefonnummer E-postadress

Beskrivning av verksamheten

Underskrift
Foér uppgifternas riktighet svarar:
Datum Sokandens/behdrig firmatecknares underskrift

Namnfoértydligande

Behandling av personuppgifter
Alvsbyns kommun varnar om din personliga integritet genom att behandla dina personuppgifter i enlighet med dataskyddsférordning-

ens (GDPR, 2016/679) bestdammelser.

) Anmalan insandes till mb@alvsbyn.se eller
Alvsbyns kommun, Miljo- och byggnamnden, 942 85 ALVSBYN
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Information

Start av verksamheten

Verksamheten far paborjas tidigast tva veckor efter det att anmalan om registrering kommit in till Miljé- och bygg-
namnden. Om Miljé- och byggnamnden registrerar anldggningen innan dessa tva veckor gatt, far verksamheten
dock paborjas i och med registreringen.

Forsta kontrollbesoket

Forsta gangen Miljo- och byggkontoret inspekterar din verksamhet kontrolleras att verksamheten uppfyller lag-
kraven och din egenkontroll. Om det finns brister kan miljé- och byggkontoret ge dig tid att fixa bristerna, fore-
lagga dig att gora det, begrénsa vad du far géra eller i varsta fall férbjuda din verksamhet.

Avgift

Den som hos kontrollimyndigheten anmaler en anlaggning for registrering skall betala en avgift for myndighetens
prévning vilket motsvarar en timmes handlaggning enligt taxa beslutad av kommunfullméaktige. En arlig kontroll-
avgift kommer att tas ut varje ar som verksamheten bedrivs, dven det forsta aret. Storleken pa avgiften beror pa
riskklassningen av verksamheten.

Produktionsstorlekar

Konsumenter/portioner per | Antal sysselsatta (arsarbets- | Ton utgdende produkt per ar

dag (pa arsbasis) krafter) Ex produktionsanlaggning for kott, fisk,
Ex restauranger, café, skola/fér- | Ex butik, grossist, lager. glass, brod, sylt samt aggpackerier
skola Om manuell delikatess/chark —

ange antal arsarbetskrafter for
denna verksamhet

0<25 C <1 0 <1

0 > 25-80 0>1-2 0>1-3

0 > 80—-250 0>2-3 0>3-10

[0 > 250 —2 500 0>3-10 0 >10-100

0 > 2500 -25 000 0 >10-30 [0 >100 -1 000
[1 > 25000 -250 000 L >30 1 >1000-10 000
1 > 250 000 1 >10000

Markning/information mot kund/gast

1 Utformar markning samt marker/forpackar livsmedel (t ex butik eller restaurang med egen tillverkning av
matlador, importdér som Oversatter markning)

Utformar markning men marker/férpackar inte (t ex huvudkontor, importér som tar in fardigmarkta livsmedel

[y (]

Utformar inte markning men marker/férpackar livsmedel (t ex livsmedelsforetagare som tillverkar livsmedel
men far fardigt markningsunderlag fran huvudkontor, ex for grillad kyckling, legotillverkning av livsmedel, bu-
tik med egen tillverkning men med centralt styrd markning

Utformar presentation (meny) men marker/férpackar inte livsmedel (t ex fristdende restaurang, cateringverk-
samhet, forskolor med egen matsedel

[ Utformar inte presentation och marker/forpackar inte livsmedel (t ex franchiserestaurang, butik med enbart
forpackade livsmedel, skola med centralt framtagen matsedel

) Anmalan insandes till mb@alvsbyn.se eller
Alvsbyns kommun, Miljo- och byggnamnden, 942 85 ALVSBYN
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Hantering/beredning
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Markera med kryss vilken typ/vilka typer av hantering som kommer att ske i anldggningen.

Hoégrisk

[ Tillagning av ratter fran ratt kott eller ratt fjaderfa, t

ex grillning av kyckling, pizza med kottfars, stek-
ning av hamburgare

Mellanrisk

Tillagning av fiskratter, tillverkning av sushi, bitning
av fisk, paketering av fisk

1 Nedkylning efter tillagning/varmhalining

Tillagning av ratter som innehaller agg/mjolk (pasto-
riserad), t ex paj, pannkakor, vafflor

0 Groddning

Beredning av sallad/pastasallad/smorgasar

[ Tillverkning av hel- eller halvkonserver

Tillverkning av graddtartor/bakelser/smérgastartor

[ Tillverkning av mjélkprodukter fran opastdriserad
mjolk

Tillagning av vegetariska ratter samt kokning av
pasta/ris/potatis

[ Tillagning av kalvdans, pannkakor, ostkaka fran
opastdriserad mjolk

Varmhallning (med efterfoljande servering eller
transport av varmhallna livsmedel)

[ Pastorisering

Ateruppvarmning med efterféljande servering

0 Tillverkning av vacuumpackad gravad/rokt fisk

Véarma férbehandlade produkter t ex hamburgare,
korv, kéttbullar

00 Slakt

Delning av ost, skivning av charkprodukter

O ANNat

tillverkning av mjolkprodukter fran pastoriserad
mjolk

Beredning/styckning/malning av ratt kott/ratt fja-
derfd, t ex marinering av kétt, malning av kéttfars

Férpackning av grénsaker i modifierad atmosfar

ANNat: L.

Lagrisk

Rllycket lag risk

Transport av kylvaror/kyld mat

Transport av frysvaror/fryst mat

Foérsaljning /férvaring av kylda livsmedel

Forsaljning/férvaring a frysta livsmedel

01 Forsaljning av mjukglass/kulglass

Forsaljning av godis/snacks/férpackad glass

7 Upptining

Forsaljning/férvaring av frukt/gronsaker

0 Tillverkning av sylt/saft/marmelad

Bakning av matbrdd och kakor

0 Tillverkning/férpackning av kosttillskott

Forsaljning av kosttillskott etc

T Infrysning och/eller blanchering av bar/frukt/gron-
saker

Uppvarmning av frysta, fardiga ratter, t ex pa;j,
pizza, lasagne

0 Infrysning av ratt kott/ratt fjiaderfa/ra fisk

Tvattning av potatis, férpackning av frukt/gronsaker

O ANNat L

) Anmalan insandes till mb@alvsbyn.se eller
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